CARACTERIZAGAO DOS TRIACILGLICEROIS DE OLEO VEGETAL

Objetivo:

Evidenciar a hidrdlise alcalina de triacilgliceréis (reagcao de saponificagao ) por
meio de testes especificos para os produtos de hidrélise (sabdes).

Fundamento

Os lipideos se caracterizam por sua insolubilidade em agua e solubilidade em
solventes organicos, como cloroféormio, éter, benzeno, mistura de folch
(cloroférmio:metanol). Varias classes de lipideos apresentam acidos graxos
como componentes estruturais. Lipideos dos grupos dos acilglicerois, ceras,
fosfolipideos e glicolipideos apresentam acidos graxos esterificados em suas
estruturas. Estes compostos, mediante aquecimento em presenca de bases
fortes, como hidroxido de sodio ou hidroxido de potassio, sofrem hidrolise,
produzindo sais de sodio ou potassio de acidos graxos ou sabdes. Gragas a
esta propriedade, estes lipideos sdo denominados de lipideos saponificaveis, ja
que podem ser caracterizados pela saponificacao . A hidrélise alcalina de um
triacilglicerol catalisada por hidroxido de potassio produz glicerol e sais
potassicos de acidos graxos.

Os sabbes sao moléculas anfipaticas, apresentando em sua estrutura uma
longa cadeia hidrocarbonada (cauda apolar, lipofilica) e um grupo carboxilato
(cabeca polar, hidrofilica).

Por causa de seu carater anfipatico, em solugdo as moléculas de sabao se
associam por interagdes hidrofébicas entre as caudas apolares, formando
micelas, apresentando grupos carboxilato carregados negativamente em sua
superficie.

Os liquidos apresentam tensao superficial, uma tendéncia a minimizar sua area
superficial por causa da atragcdo das moléculas da superficie do liquido pelas
moléculas de dentro do liquido. Na superficie da agua, as moléculas de sabao
se orientam em uma camada na qual as cabegas polares interagem com a
agua e as caudas apolares permanecem fora do liquido. Desta disposigéo
provoca o abaixamento da tensao superficial da agua.

Indice de perdxido, Indice de saponificacio e Indice de lodo

O Indice de peroxido (IP) € um indicador muito sensivel no estadio inicial da
oxidacao e sua presenca € indicio de que a deterioracdo do sabor e odor, em
funcdo de sua instabilidade , esta por acontecer.

O Indice de saponificacdo (IS) é a quantidade de base necessaria para
saponificar definida quantidade de 6leo e, ou gordura. E expresso em nimero



de miligramas de hidréxido de potassio necessario para saponificar 1,0 g da
amostra.

O Indice de lodo (Il) € a medida da insaturacédo de Oleos e, ou gorduras,
expressa em numero de gramas de iodo absorvido por 100 g da amostra. Por
conseguinte Il elevado significa alto grau de insaturagao.

Procedimento

Parte 1: Saponificacdo do 6leo de soja

1) Em um béquer de 50 ml colocar 15 gotas de 6leo e 5 ml de solugéo potassa
alcoolica (KOH:etanol) (1:10)

2) Adicionar pérolas de vidro para evitar ebuligdo vigorosa

3) Aquecer em banho-maria fervente durante 30 min (ou até que a fase liquida
desapareca).

4) Acrescentar 20 ml de agua e agitar até a dissolugédo do sab&o.

Parte 2. Rancificacao

1) Pesar 1 g de 6leo
2) Adicionar 10 ml de de solucgéo potassa alcoolica (KOH:etanol) (1:10)
3) Preparar a amostra do branco, simultaneamente

4) Aquecer em banho-maria fervente durante 30 min (ou até que a fase
liquida desapareca).

5) Deixar esfriar e juntar 1 ml de fenolftaleina e titula-se com HCI 0,5 N até o
desaparecimento da coloragao rosea.

Resultados e Discussao

Determinacéo do indice de saponificacdo

O indice de saponificagdo € definido como o numero de miligramas necessario
para saponificacao total dos acidos graxos que contém 1 g de gordura.
A —massa de gordura
B- ml de HCI gastos
1 ml de HCI 0,5 N neutraliza 28,05 mg de KOH.
Bx28,05=1S
A




